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evino in allegria
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Osteria

- I
= hUCI

Udine, via di Mezzo 118
o +39 0432 507189

Impepata di cozze e calice di

@ Friulano dell' az. agricola Alturis.
Impevarade di mussui cuntun tai
di Friulano de az. agr. Altiris.

€15,00

Osteria

ALLE
VOLTE

Udine, via Mercerie 6
o +39 0432 502800

Cjarsons alle erbe in salsa
di speck e ricotta affumicata

e calice di Cabernet Sauvignon 2024
dell' az. agricola Pizzutti.

Cjarsons cu lis jerbis, cuingats

cun speck e scuete fumade,

cuntun tai di Cabernet Sauvignon
2024 de az. agr. Pizzutti,

€15,00

Osteria

2, VECCHIO
oo STALLD

Udine, via Viola7
O +39 0432 21296

@ Assaggio di gnocchi dizucca e

castagne fatti a mano e calice di
Friulano dell' az. agricola Luisa.
Cerce di gnocs di coce e cjastinis
fats a man, cuntun tai di Friulano
de az. agr. Luisa.

€8,50

Li0steria

DEL
BORGO

S. Daniele del F., via Soprapaludo 6
o +39 328 4762470

Risotto aromatico al germano reale
@ e calice di Sauvignon dell' az.

agricola Guerra Albano Wines.

Risot aromatic cul masurin,

cuntun tai di Sauvignon

de az. agr. Guerra Albano Wines.

€15,00

Osteria

DA
AFRO

Spilimbergo, via Umberto I° 14
o +39 0427 2264

Oca in umido con puré

di sedano rapa e calice di Refosco
dell' az. agricola Margherita.

Ocje in umit cun puré di selino raf

e tai di Refosc de az. agr. Margherita.

€22,00

Osteria

DA ARTICO aaico B
-~ ARTICO

Udine, via Poscolle 58
o +39 0432 507947

Jota Carnica e calice di Merlot
dell' az. agricola Mulino delle Tolle.
Jote cjargnele cuntun tai di Merlot
de az. agr. Mulino delle Tolle.

€12,00

GUINTO

NI UINTO
5 Rty

Udine, largo dei Pecile 3
o +39 327 2877412

Piatto di bolliti alla triestina con
porcina, lingua, musetto, pancia e
salsiccia di Cragno con salse e Kren
e calice di vino bianco o rosso

dell' az. agricola Alturis.

Plat di bulits ae triestine, cun cjar
purcine, lenghe, muset, panze

e luianie di Cragn, cun salsis e cren,
e cuntun tai di blanc o neri

de Az. agr. Alturis.

€19,00

Osteria

AL
GOLLALTO

Collalto di Tarc., via Pontebbana 18
o +39 0432793248

Musetto in crosta di pane (crostino)
@ e calice di vino a scelta.
Muset in croste di pan (crustin),
cuntun tai divin a sielte.

€5,00

Osteri
ZORZI ﬁﬁ”“
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Passons, via Dante 84
o +39 0432 1740977

con contorno e calice di Merlot
dell' az. agricola Alturis.
Morselutis di purcit cul vin ros,
cun contor e tai di Merlot

de Az. agr. Altaris.

€20,00

@ Guancette di maiale al vino rosso

Osteria

LA
TORATE

Udine, piazza del Pozzo 20
+39 328 2595888

Cestino di zucca e salsiccia con
calice di Schioppettino Rose Liende
dell' az. agricola La Viarte.

Zeut di coce e luianie, cuntun tai

di Sclopetin Rosé Liende

de Az agr. La Viarte.

€7,00
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Osteria

ALL
AGANE

o Udine, Via Aquileia 47

+39 3518099883
Frico con polenta

e calice di Cabernet.
Frico e polente,
cuntun tai di Cabernet.
€13,00

Osteria

Manzano, via Sottomonte 7
o +39 04321092009
+39 392 2106476

Tocj in braide con polenta di
Mortean, fonduta al Montasio DOP,

salsiccia friulana, morcja e ricotta

affumicata e calice di Friulano

"Il Claudio " dell' Osteria Friuli.

Tocj in braide cun polente di

Mortean, creme di Montasio DOP,

luianie furlane, morcje e scuete

fumade, cuntun tai di Friulano

"Il Claudio "de Osteria Friuli.

€10,00

Osteria

Cussignacco,
P.za Papa Giovanni XXIlI, 27

+39 3518451994

Degustazione di formaggi Friulani
e calice di Friulano Roi Clar

(Colli di Noax).

Degustazion di formadis furlans
cuntun tai di Friulano Roi Clar
(Colli di Noax).

€12,00

Osteria

DA
MARE

Udine, via Poscolle 47/A
o +39 389 1112972

Musetto con tartare di gamberi
e spuma di cren con

calice di Ribolla Gialla
Spumantizzata.

Muset cun tartare di gjambars
e mousse di cren,

cuntun tai di Ribuele zale
spumantizade.

€10,00

Osteria

Udine, via Paolo Sarpi10/A
o +39 348 9280806

della casa bianco o rosso.
Tartine difrico e polente, cuntun tai
de cjase blanc o neri.

Tartina di frico con polenta e calice

€4,40

Osteria

AL
GNOTL

Rive d' Arcano, via Roma 25
o +39 0432 809470

Vellutata di castagne
con fonduta di Malga e calice
di Ribolla Gialla spumantizzata
dell' az. agricola Celeprin.
Viludade di cjastinis
cun creme di formadi di malghe e tai
di Ribuele zale spumantizade
de Az. Agr. Celeprin.

€10,00

Osteria

AL
FAGIANO

Udine, via Zanon 7
+39 0432 614748

Frico di Ludario con polenta

e calice di vino della casa.
Frico di Ludarie cu la polente,
e tai di vin de cjase.

€9,00

Osteria
MV PIERI
@ MORTADELE
Q 35 0asz500234

Tagliere misto di salumi

e formaggi nostrani
e calice di Cabernet Sauvignon
dell' az. agricola Ronc dai Luchis.
Taulir misturat di salums e formadis
nostrans,
cuntun tai di Cabernet Sauvignon
de Az. Agr. Ronc dai Luchis.

€10,00

VISUALIZZA LA MAPPA DELLE OSTERIE
E LE INFO DI ACGESSIBILITA
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punto vendita di Enemonzo
via Casolari, 3
punto vendita di Ovaro
via Carnia Libera, 86

+ 39 0433 74349

www.caseificioenemonzo.it
info/i caseificioenemonzo.it
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