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Scopri all’interno le osterie aderenti:
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Pittura interni ed esterni
Cartongessi

Cappotti interni ed esterni
Posa pavimenti a listoni

Verniciatura
Trattamenti antimuffa  

e umidità 
Piccoli lavori di idraulica

Ristrutturazioni 

+39 392 0915035 - friulglobalpitture@yahoo.com 
friulglobalpitture.com

vendita e noleggio
attrezzature e macchine edili

movimento terra

gruppoemac.it

lasclusa.it

bastianich.com

+ 39 0432 757306 
Manzano

Centro revisione auto e moto
a Passons, Pasian di Prato

+39 0432 400379 
autofficinaceconi.it

stampa digitale e tipografica

info@graficstyle.it
Moimacco

Martignacco Via Spilimbergo 163 
Udine Via Verona 26
info@vivo-online.it

TUTTI I CORSI:
SAB (ex REC) ∙ Agenti di commercio ∙ Agenti immobiliari

Sicurezza sul lavoro ∙ Igiene degli alimenti HACCP
Addetti antincendio ∙ Addetti primo soccorso

+ 39 0432 481253
confesercenti.fvg.it

Percorsi inclusivi, 
alla scoperta 

del Friuli Venezia Giulia

in colaborazion cu la 
ARLeF -  Agjenzie regjonâl 
pe lenghe furlane

2024
30° edizione

Scopri le schede 
di accessibilità  dei locali



6

3

2

5

4

10

9

11

7

1

12

13

8

© OpenStreetMap contributors. Contains information from OpenStreetMap Database (www.openstreetmap.org), which is made under Open Database License v1.0 (www.opendatacommons.orqllicenses/odbl)

15

16

14

Udine

Sedilis 
di Tarcento

San Daniele 
del Friuli

Orgnano 
di Basiliano

5 ∙ 6 ∙ 7 Settembre 2024

Aspettando 
Friuli Doc 
in osteria

12 ∙ 13 ∙ 14 ∙ 15 Settembre 2024

Friuli Doc 
in Osteria

16 Friul Marangon
Orgnano di Basiliano Via Montenero 4
+39 0432 830360

 
16 €

Carpaccio di Picanha finlandese su 
misticanza, gelatina di uva fragola e 
sfoglia di mais croccante con calice di 
Sauvignon az. agr. La Sclusa 
Carpaccio di Picanha finlandese su 
misture di verduris in fuee, gjeladine di 
ue Merecane e sfueade di blave crocante 
cuntun tai di Sauvignon de aziende 
agricule La Sclusa

15 L’Osteria del Borgo
San Daniele del Friuli Via Soprapaludo 6
+39 328 4762470

 
13,5 €

Risotto fantasia ai colori delle 
verdure di fine estate con calice di 
Pinot Grigio az. agr. Guerra Dario
Risot fantasie cui colôrs des verduris 
di fin Istât cuntun tai di Pinot Grîs de 
aziende agricule Guerra Dario 

13 Vinodilà
Udine Piazzetta Valentinis 4b
+39 340 955 2915

 
13 €

Orzo capra e fico con calice di 
Friulano az. agr. La Luna Storta 

Vuardi cjavre e fîc cuntun tai di Furlan 
de aziende agricule La Luna Storta 

14 Ostarie Ongjarut
Sedilis di Tarcento Via Bernadia 18
+39 0432 791850

 
17 €

Coniglio in umido e polenta 
con calice di vino rosso 

Cunin in umit cun polente cuntun 
tai di vin ros 

1 Da Lucia
Udine Via di Mezzo 118
+39 0432 507189

12 €

Pepata di cozze con calice di 
vino bianco o rosso 

Impeverade di mussui 
cuntun tai di vin blanc o neri

2 Alla Ghiacciaia
Udine Via Antonio Zanon 13
+39 0432 502471

 
10,5 €

Salame nell’aceto e polenta 
con calice di Schioppettino 
az. agr. Marinig 
Salam tal asêt e polente cuntun tai 
di Schioppettino de aziende agricule 
Marinig 

10 Da Artico
Udine Via Poscolle 58 
+39 0432 507947

10 €

“Brindui”, gnocchi di patate ripieni 
di susine, con burro nocciola, 
zucchero grezzo e pan grattato 
con calice di Friulano DOC az. agr. 
Mulino delle Tolle 2022
“Brindui”, gnocs di patatis farsîts cu lis 
ciespis, cu la spongje brunide, zucar 
grês e pan gratât cuntun tai di Furlan 
DOC de aziende agricule Mulino delle 
Tolle 2022

4 Al Vecchio Stallo
Udine Via Viola 7 
+39 0432 21296

7,5 €

Gulash con patate e calice di 
Merlot az. agr. La Sclusa

Gulash cun patatis cuntun tai di 
Merlot de aziende agricule La Sclusa

5 Al Fagiano 
Udine Via Zanon 7
+39 0432 877828

5 €

Assaggio di frico e polenta
con calice di vino della casa

Cerce di frico e polente 
cuntun tai di vin de cjase

6 Pieri Mortadele
Udine Via Bartolini 12
+39 0432 509234

 
10 €

Tagliere misto di salumi e formaggi 
nostrani con calice di Chardonnay az. 
agr. Rodaro Paolo
Taîr di salums e formadis nostrans 
cuntun tai di Chardonnay de aziende 
agricule Rodaro Paolo

7 Da Pozzo
Udine Piazzale Gio Batta Cella 8
+39 0432 1746350

 
10 €

Tagliere misto di salumi e formaggi 
nostrani con calice di Friulano 
az. agr. Formentini
Taîr di salums e formadis nostrans 
cuntun tai di Furlan de aziende 
agricule Formentini 

8 La Ciacarade
Udine Via S. Francesco D’Assisi 6
+39 0432 510250

 
15 €

Frittura di calamari e verdure con 
calice di Ribolla Gialla spumantizzata 
az. agr. Cozzarolo
Friture di calamârs e verduris cuntun 
tai di Ribuele Zale spumantizade de 
aziende agricule Cozzarolo

9 Grappolo d’oro
Udine Via Bonaldo Stringher 5
+39 347 640 2909

5 €

Crostino con musetto e calice di 
Cabernet Sauvignon az. agr. Alturis

Crostin cun muset cuntun tai di Cabernet 
Sauvignon de aziende agricule Alturis

11 Al Canarino
Udine Via Cussignacco 37 
+39 0432 504715

13 €

Stufato di asino con calice di 
Refosco az. agr. Tenuta Luisa

Stofât di mus cuntun tai di Refosc de 
aziende agricule Tenuta Luisa

12 3 Musoni
Udine Via Marsala 40
+39 0432 150 5324

10 €

Capelunghe alla griglia con calice 
di vino della casa

Capis lungjis su la gridele 
cuntun tai di vin de cjase

3 Alle Volte
Udine Via Mercerie 6 Udine 
+39 0432 502800

16 €

Frittura di calamari e verdure 
croccanti con calice di Ribolla gialla 
az. agr. Pizzutti
Friture di calamârs cun verduris 
crocantis cuntun tai di Ribuele zale de 
aziende agricule Pizzutti


