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ECCELLENZE IN BAITA
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Unisciti a noi per un pranzo gourmet realizzato a quattro mani in un
paesaggio incontaminato ad un passo dal cielo!

Degusterai la cucina delle suggestive baite dello Zoncolan abbinata a
quella di alcuni tra i migliori ristoranti dell’eccellenza friulana.

Quattro sabati, quattro baite, quattro aziende vitivinicole e OTTO CHEF:
tutto sul monte Zoncolan, cuore della Carnia.

Vieni a trascorrere una giornata in alta quota immersa in affascinanti paesaggi
innevati, insaporita dalle prelibatezze locali, con una buona dose di sole,
musica e divertimento per tutta la famiglia.

E non dimenticare che, per chi partecipa ai pranzi gourmet, lo skipass giorna-
liero & a prezzo ridotto: 20 euro!
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ABATO 24 FEBBRAIO SEREEENEI

Il Rifugio Tamai ospita lo Chef Stefano Basello del Ristorante Al
Fogolar 1905 Hotel La di Moret, vini in abbinamento dell’azienda
vitivinicola Specogna.

Costo: 50 euro vini compresi - 70 euro con skipass giornaliero

Pl  SABATO 2 MARZO SRS

LAUGIANE S : LAUGIANE |

Il Rifugio Laugiane ospita I'Osteria Ca’ Marian, vini in abbinamen-
to dell'azienda vitivinicola Dorigo.

Costo: 50 euro vini compresi - 70 euro con skipass giornaliero
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TRE ABETI

La Baita Tre Abeti ospita la chef Anna Barbina AB Osteria
Contemporanea, vini in abbinamento dell'azienda vitivinicola Lis Fadis.

Costo: 50 euro vini compresi - 70 euro con skipass giornaliero

B A I T A ) SABATO 16 MARZO | dalle 12:00
DA RICO : BAITA DA RICO

La Baita Da Rico ospita Trattoria da Nando, vini in abbinamento
dell'azienda vitivinicola Valentino Butussi.

Costo: 50 euro vini compresi - 70 euro con skipass giornaliero
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