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I sapori regionali conquistano il Salone del Gusto di Torino
Villa Manin di Passariano, 28 ottobre 2010 – Si è da poco concluso il Salone del Gusto di Torino, l’importante manifestazione che ha visto il Friuli Venezia Giulia tra le regioni protagoniste dell’evento grazie al ricco programma dello stand regionale che ha deliziato e incuriosito i palati degli oltre 200 mila visitatori che per cinque giorni hanno frequentato la fiera. I sapori del Friuli Venezia Giulia erano rappresentati dall’Agenzia TurismoFVG che, con la regia di Slow Food FVG, ha allestito uno spazio di 150 mq: le degustazioni dei vini Super Whites, i pranzi, gli assaggi, i laboratori del gusto e gli incontri hanno riscosso un'elevata presenza di pubblico e hanno rappresentato la vetrina delle eccellenze regionali.
Sono oltre 400 le persone che ogni giorno hanno assaggiato i sapori del Friuli Venezia Giulia al ristorante dello stand in cui venivano serviti piatti che rappresentavano l’espressione del territorio: con particolare entusiasmo è stato degustato dai commensali il prosciutto di San Daniele con formaggio Montasio fresco, vecchio e formadi frant e il frico di Montasio.
Vivo interesse hanno suscitato anche i 14 laboratori del gusto che in 5 giorni sono stati seguiti da oltre 200 persone affascinate dalla possibilità di conoscere o approfondire la conoscenza di prodotti presentati dai produttori in prima persona. Hanno entusiasmato maggiormente i visitatori quello dedicato alle stagionature del Montasio in abbinamento con i vini bianchi, quelli in cui si sono potuti assaggiare i Presìdi Slow Food e quello dedicato ai segreti del prosciutto di San Daniele.
Si è confermato, inoltre, il successo riscosso nelle precedenti edizioni dall’enoteca dei Super Whites, presa letteralmente d’assalto nei momenti di maggiore affluenza. In questo spazio si sono potuti degustare alcuni tra i migliori vini bianchi del Friuli Venezia Giulia, selezionati da Slow Food attraverso una degustazione alla cieca. Intonato protagonista dell'enoteca è stato uno dei fiori all’occhiello della produzione regionale, il formaggio Montasio DOP, che per le sue caratteristiche è ormai un inseparabile compagno di viaggio dei grandi bianchi del Friuli Venezia Giulia. 

Protagonisti dello stand sono stati, inoltre, i Presìdi Slow Food: l’aglio di Resia, il formadi frant, la pitina, il pestat di Fagagna e il radic di Mont. A completare la "Via Friuli Venezia Giulia", infine, erano presenti altre trenta eccellenti aziende regionali all’insegna della filosofia promossa da Slow Food del “Buono, Pulito e Giusto”.

Il Salone del Gusto 2010 ha chiuso i battenti con un’edizione da record: 200 mila visitatori, di cui il 30% proveniente dall’estero, è un dato dimostrativo che la manifestazione costituisce un’ottima opportunità per le regioni per mostrare a un pubblico internazionale le proprie tipicità. Il salone torinese, inoltre, è forse l’unico luogo al mondo dove contadini e artigiani, esponenti della cultura accademica e cuochi, grandi cultori dell’enogastronomia e neofiti si possono incontrare, dando vita a scambi e amicizie.
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